REGULAMIN KONKURSU ,,PIECZENIA STRUDLA IM. KINGI IWANEK-RIESS”

1. Organizatorem konkursu jest Zamek Cieszyn.
2. Przedmiotem konkursu jest przygotowanie i zaprezentowanie samodzielnie wykonanego strudla.

3. Celem konkursu jest promocja wypieku strudla charakterystycznego dla kultury i tradycji regionu
$laska cieszynskiego.

4. W konkursie moga wzig¢ udziat tylko osoby fizyczne powyzej 16 lat bez wzgledu na miejsce
zamieszkania.

5. W konkursie nie mogg bra¢ udziatu pracownicy Zamku Cieszyn, cztonkowie jury, organizatorzy,
partnerzy wydarzenia, prowadzgcy pokazy oraz najblizsi cztonkowie ich rodzin.

6. Chec udziatu w konkursie nalezy zgtosic¢ telefonicznie (33 851 08 21 w. 10) lub mailowo
(jmalorny@zamekcieszyn.pl) do dnia 16 wrzesnia 2022 .

7. Wypieki wraz z czytelnie wypetnionym i podpisanym formularzem zgtoszeniowym (dostepnym
na stronie internetowej Zamku Cieszyn) nalezy dostarczy¢ w dniu 18 wrze$nia 2022 (niedziela)
w godzinach 10.00-12.00 do Punktu Informacji Turystycznej Zamku Cieszyn, ul. Zamkowa 3c
(budynek administracji na dziedzincu zamkowym).

8. Brak zgtoszenia telefonicznego o checi udziatu w konkursie i/lub dostarczenie strudla w innym
terminie lub w innych godzinach niz te wskazane w regulaminie, a takze niepoprawnie wypetniony
formularz zgtoszeniowy, powoduje, Ze strudel nie bedzie podlegac ocenie i bra¢ udziatu w konkursie.

9. Prosimy o dostarczenie strudla na naczyniach (paterach) jednorazowych, ktére nie bedg podlegac
zwrotowi.

10. Uczestnicy konkursu zobowigzuja sie do przygotowania strudli ze Swiezych najlepszej jakosci
produktéw, biorgc jednoczes$nie odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w zwigzku ze spozyciem
dostarczonych wypiekow.

11. Dostarczone strudle i formularz zgtoszeniowy zostang oznaczone numerem identyfikacyjnym,
ktéry bedzie uzywany podczas prezentacji wypiekéw i oceny jury. Pozwoli to zachowa¢ anoni-
mowos¢ i obiektywnos¢.

12. Organizator nie ponosi kosztéw zwigzanych z przygotowaniem strudli oraz ich dostarczeniem
na konkurs.

13. Strudle dostarczone na konkurs nie podlegajg zwrotowi. Po obradach jury zostang one przeka-
zane do Domu Spokojnej Starosci oraz do Domu Pomocy Spotecznej w Cieszynie.




14. Cztonkami jury bedzie grupa od 4 do 6 oséb wybranych przez organizatoréw.

15. Jury ocenia¢ bedzie w punktach od 1 do 5:
- zgodno$¢ z tradycja,
- smak,
- sposob podania,
- estetyke i staranno$¢ wykonania.

16. Kazdy cztonek jury moze maksymalnie przyznac 20 punktéw na jedno zgtoszenie. Na osta-
teczng ocene sktadac sie bedzie suma wszystkich ocen cztonkow jury.

17. Sposrdéd wszystkich zgtoszen biorgcych udziat w konkursie jury wybierze trzy najlepsze.

18. Za zdobycie |, I i [ll miejsca przewidziano nagrody.
| - recznie malowana trowta,
Il — serwis kawowy ufundowany przez Porcelane Bogucice,
Il — kosz rozmaitosci ufundowany przez Stowarzyszenie Cieszynski Szlak Wina.

19. Wyniki zostang ogtoszone 18 wrze$nia 2022 (niedziela) o godz. 16.00 podczas trwania wyda
rzenia na scenie na wzgdrzu zamkowym i rGwnocze$nie na stronie internetowej Zamku Cieszyn
www.zamekcieszyn.pl oraz profilu na FB.

20. Laureaci konkursu odbiorg nagrode podczas trwania wydarzenia na scenie. W razie imprezy
online organizator bedzie sie kontaktowat ze zwyciezcami osobiscie celem ustalenia miejsca
i terminu odbioru nagrody.

21. Decyzje jury sg ostateczne i nieodwotalne.

22. Laureat / laureatka pierwszego miejsca nie moze brac udziatu w kolejnych edycjach konkursu.

23. Zgtoszenie strudla na konkurs jest rbwnoznaczne z oSwiadczeniem przez uczestnika, Ze tres¢
regulaminu jest mu dobrze znana, akceptuje wszystkie jego postanowienia i jest autorem zgto

szonego wypieku.

24. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do zmian w regulaminie oraz mozliwo$¢ odwo-
tania, przerwania lub uniewaznienia konkursu.

25. Sprawy nieobjete regulaminem oraz sporne rozstrzyga organizator konkursu.
26. Niniejszy regulamin wchodzi w zycie z dniem zamieszczania informacji o konkursie na stronie
internetowej Zamku Cieszyn (www.zamekcieszyn.pl) i obowigzuje do momentu ogtoszenia

wynikow.

27. Informacje dotyczace konkursu udzielane s3 przez organizatora tylko telefonicznie: 33 85108 21
wew. 10 lub mailowo: jmalorny@zamekcieszyn.pl
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Zamek Cieszyn jest instytucjg kultury wspétprowadzong
przez Samorzad Wojewddztwa Slaskiego




